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La UHU investiga cOmo detectar

elementos toxicos en los alimentos

El trabajo se centra en la concrecion de sustancias que estén presentes en productos

cardiosaludables e E| objetivo es trasladar el método al sector agroalimentario

S.H. / HUELVA

Un grupo de investigadores de la
Universidad de Huelva (UHU)
trabaja en la actualidad en el de-
sarrollo de metodologias analiti-
cas que permitan detectar sustan-
cias de alta toxicidad como el
mercurio, el selenio, el estafioo el
arsenico en alimentos cardiosalu-
dables como el aceite de oliva.

En un comunicado de la propia
universidad, la investigadora
principal Tamara Garcia, ha ex-
plicado que este proyecto, que
pretende extender estos metodos
a empresas del sector agroali-
mentario y medioambiental,
aborda el estudio de elementos

cuya toxicidad no solo depende
de su concentracion, sino tam-
bién de la forma quimica (espe-
cie) enla que se encuentran.

Estas especies se diferencian en
su capacidad de ser incorporada
al metabolismo, y toxicidad, por
lo que el desarrollo de metodos
para su identificacion y cuantifi-
cacion constituye una herramien-
ta importante para el sector ali-
mentario y para la Administra-
cion, encargada de velar por la se-
guridad alimentaria.

Con esta tecnica “hemos conse-
guido medir niveles muy bajos de
metilmercurio, que es de las espe-
cies mas toxicas y selenometioni-
na que es inocua y, segun la bi-

La planificacion del Campus de
Excelencia involucra a 200 grupos

El logro del Campus de Excelencia
Internacional obtenido conjunta-
mente por las universidades de
Cordoba, Huelva, Almeria, Cadiz y
Jaén, gracias al proyecto en Agro-
limentacion, CeiA3, hara que la
UHU cree sinergias con un total
de 200 grupos de investigacion.
La Universidad de Huelva, tradi-
cionalmente volcada con el medio
ambiente y el sector agroalimen-
tario, ha venido trabajando en es-
tas parcelas tan importantes. Los

grupos de investigacion de la
Onubense han venido trabajando
en areas productivas del aceite de
oliva, industrias carnicas, produc-
tos del ibérico, enologia, horticul-
tura, produccion de fresas y otros
aspectos de sostenibilidad del
medio. La UHU establecera ade-
mas, colaboracion directa con el
Parque Cientifico y Tecnologico de
Huelva y con las industrias priva-
das de agroalimentacion y pro-
duccion animal.

bliografia, contrarresta la toxici-
dad del metilmercurio”, ha apun-
tado Garcia.

Ademas, el grupo se encuentra
trabajando en nuevos procedi-
mientos para tratar las muestras
de alimentos basados en el uso de
membranas selectivas que permi-
ten extraer los contaminantes de
los alimentos de forma muy efi-
ciente.

Esta técnica se esta desarro-
llando en contaminantes haloge-
nados (clorados y bromados), co-
mo plaguicidas o PCB (bifenilos
policlorados), que pueden estar
en los alimentos, los contaminan
y producen efectos toxicos.

Es una metodologia muy nove-
dosa que permite extraer de una
manera muy eficiente el analito -
la especie que se quiere identifi-
car y cuantificar- “los métodos
mas tradicionales no permiten
llegar a los limites de toxicidad
marcados por las normatvas o a
los niveles que producen efectos
toxicos”, ha apuntado.

El proyecto esta incentivado
por la Consejeria de Innovacion,
Ciencia y Empresa de la Junta de
Andalucia con una dotacion de

207.923 euros.



