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DATOS ESPECIFICOS DE LA ASIGNATURA

1. Descripcion de Contenidos:

1.1 Breve descripcién (en Castellano):

En la asignatura se estudiaran sistemas de produccién de las especies frutales de clima templado y
subtropical de mayor importancia econdmica en Espafa. Se analizara la problematica, situacion,
interés y perspectivas del sector. Se estudiara la morfologia, desarrollo y sistematica de dichas
especies, y las exigencias edafo-climaticas y material vegetal utilizado. Se hara especial énfasis en
el estudio de las técnicas de cultivo empleadas a nivel comercial en las explotaciones de dichas
especies.

1.2 Breve descripcion (en Inglés):

The course will study production systems used in temperate fruit and subtropical species
economically important in Spain. It will analyze the situation and prospects of the sector. We will
study the morphology and development of these species and the soil and climate requirements and
plant material used. Special emphasis will be on the study of the cultivation techniques used
commercially in these species.

2. Situacion de la asignatura:

2.1 Contexto dentro de la titulacion:

La asignatura “Ampliacién de Fruticultura” es obligatoria en la titulacién Grado en de Ingenieria
Técnica Agricola (ambos itinerarios), y como tal debe de ser cursada por todos los alumnos. Se
ubica en el primer cuatrimestre de cuarto curso. La asignatura tiene una extension de 6 créditos,
de los que 4 corresponden a teoria y los restantes 2 créditos a practicas. Los créditos practicos se
desdoblan en 0.75 créditos de practicas en gabinete/laboratorio/Estacion Experimental, que el
alumno debe realizar en las instalaciones docentes de la Escuela Politécnica Superior, y 1.25
crédito de campo, referidos a visitas a explotaciones agrarias o instalaciones de empresas privadas
u organismos publicos fuera del recinto universitario. La asignatura aparece en el plan de estudios
con la siguiente breve descripcién de su contenido: “Sistemas de produccién de las especies
frutales de clima templado y subtropical”. Tal como establece el plan de estudios, la asignatura
Arboricultura Especial no presenta incompatibilidad alguna con el resto de asignatura de la
titulacion.

2.2 Recomendaciones

Seria conveniente tener superadas las asignaturas basicas directamente relacionadas con la
asignatura, como Fitotecnia, Fisiologia Vegetal y Fruticultura




3. Objetivos (Expresados como resultado del aprendizaje):

Proporcionar a los alumnos los conocimientos precisos y pormenorizados del cultivo de las especies
frutales de clima templado y subtropical de mayor importancia econémica en Espafa, que
complementen y desarrollen los conceptos que se incluyen en otras asignaturas relacionadas de la
titulacion. Los objetivos especificos son:

e Conocer la problematica, situacion, interés y perspectivas de las especies frutales incluidas
en el programa.
e Conocer las peculiaridades de la morfologia, anatomia, fisiologia y sistematica de cada una
de las especies lefiosas estudiadas.
» Conocimiento de las exigencias ecoldgicas y factores limitantes para las especies tratadas.
e Conocimiento del material vegetal, patrones y variedades, de las diversas especies.
» Conocimiento de las diversas técnicas de cultivo empleadas a nivel comercial:
o Técnicas de propagacioén
o Técnicas relacionadas con la implantacién del cultivo
o Técnicas de manejo del suelo
o Técnicas de riego
o Técnicas de fertilizacion
o Técnicas de poda
o Técnicas especiales (fitorreguladores, rayado, aclareo, etc.)
o Técnicas de la recoleccién
o Técnicas de postcosecha
o Produccién Integrada (solamente en citricos, olivo, melocotédn y ciruelo)

Dar a conocer al alumnado distintas fuentes bibliograficas y recursos de Internet relacionados con
la arboricultura frutal.

4. Competencias a adquirir por los estudiantes

4.1 Competencias especificas:

4.2 Competencias basicas, generales o transversales:

GO04: Capacidad de aplicar los conocimientos en la practica.

G11: Aptitud para la comunicacion oral y escrita de la lengua nativa.

G12: Capacidad para el aprendizaje auténomo y profundo.

G17: Capacidad para el razonamiento critico.

G02: Capacidad para tomar de decisiones

CT2: Desarrollo de una actitud critica en relacién con la capacidad de analisis y sintesis.

CT3: Desarrollo de una actitud de indagaciéon que permita la revisién y avance permanente del
conocimiento.




5. Actividades Formativas y Metodologias Docentes

5.1 Actividades formativas:

- Sesiones de teoria sobre los contenidos del programa
- Sesiones de practicas en laboratorios especializados o en aulas de informatica
- Sesiones de campo de aproximacion a la realidad industrial

- Actividades Académicamente Dirigidas por el Profesorado: seminarios, conferencias, desarrollo de
trabajos, debates, tutorias colectivas, actividades de evaluacién y autoevaluacion...

- Trabajo individual/auténomo del estudiante

5.2 Metodologias Docentes:

- Clase magistral participativa

- Desarrollo de practicas en laboratorios especializados o aulas de informatica en grupos reducidos
- Desarrollo de practicas de campo en grupos reducidos

- Conferencias y Seminarios

- Evaluaciones y Examenes

5.3 Desarrollo y Justificacion:

Para consequir los objetivos pretendidos las técnicas docentes se desarrollaran como se indica:

» Sesiones académicas de teoria. El método de exposicion elegido sera la leccion magistral por
parte del profesor, en virtud de la dificultad que entrafa la utilizacion de un método mas
activo por parte del alumno (escasez de tiempo, recursos, etc.). Se procurara evitar en lo
posible una pasividad total del alumno (tomar notas de conceptos importantes, realizar
preguntas). Las lecciones se estructuraran en tres fases (Introduccién, Desarrollo del tema,
Discusion y Conclusiones). En la Introducciéon se resumira brevemente el tema y se
relacionara con los otros ya explicados e incluso con los siguientes. En el Desarrollo del tema
se seguird un esquema ldgico y razonado, justificando todos los aspectos y proporcionando
una unidad coherente. En la Discusién y Conclusiones se establece un corolario final y se
abre un tiempo de didlogo entre profesor y alumno a modo de critica de lo expuesto, siendo
valido para conocer el grado de asimilacién de los conceptos por parte de la clase. Como
técnicas a emplear tendran cabida todo tipo de material pedagdgico (esquemas, graficos,
estadisticas, ilustraciones, etc.) en forma de ficheros informaticos proyectados desde el
ordenador, etc. Se utilizard mayoritariamente la proyeccién de presentaciones informaticas,
todo ello completado con la accién del profesor sobre la pizarra e Internet, pues estos
métodos permiten un ahorro de tiempo en su presentacion, pero también pueden imponer un
rapido proceso involuntario de percepcién que no fije las ideas. Se procurara que el alumno
disponga con antelacién a la exposicion de cada tema, de informacion escrita acerca de su
contenido, tal como la que aparecera en forma de presentacién por ordenador en el curso de




la exposicidn, esquemas de contenido, etc., con objeto de permitirle seguir con comodidad
las explicaciones y evitar una actitud basada exclusivamente en la provisién de apuntes,
hecho que puede llegar a desviar su atencién de los objetivos que se persiguen y orientarla
hacia otros no deseados. La clase se completara con las referencias bibliograficas empleadas
para la realizacion del tema. Se procurarad que sean un numero pequefio y de facil acceso
para los alumnos (disponibles en la biblioteca o el departamento). No se considera Util la
utilizacién de un solo libro de texto como base y fuente de informacién de la totalidad de
cada asignatura, ya que debido a la diversidad de temas, no es facil encontrar uno que se
ajuste con precisién a los temarios propuestos.

» Sesiones académicas de laboratorio. Las sesiones de laboratorio permiten al alumno obtener
una idea real de la materia que estudian, de sus limitaciones y de cémo los datos que se les
presentan en las clases tedricas son el resultado del esfuerzo de relacionar hechos
experimentales de modo progresivo.

e Seminarios, exposiciones y debates. Se organizaran otras actividades docentes
complementarias para la formacién del alumno y el desarrollo de la asignatura. Los
seminarios abordaran temas de actualidad o de interés especial, mesas coloquio y
conferencias, donde se invitara a profesionales relacionados con el tema que hacen que el
alumno perciba su aplicabilidad practica.

* Visitas técnicas a explotaciones fruticolas. Las visitas técnicas permiten al alumno obtener
una idea real de las caracteristicas técnicas y problematica de las explotaciones frutales e
industrias afines. Ello se desarrollaran en visitas a las instalaciones de la Universidad de
Huelva o como salidas fuera de las instalaciones de la universidad a explotaciones frutales
comerciales, centros de transformacidn/manipulacion, centros de investigacion, viveros, etc..

6. Temario Desarrollado

TEMAS TEORICOS

TEMA 0: INTRODUCCION A LA ASIGNATURA

1. Situacién actual de las principales especies frutales lefiosas.
2. Justificacién del programa de la asignatura.

3. Programa de la asignatura. Teoria. Practicas.

4. Bibliografia de la asignatura.

5. Sistema de evaluacion.

BLOQUE TEMATICO 1: CITRICULTURA

TEMAL.1. INTRODUCCION A LA CITRICULTURA

1. Origen, distribucién y botdnica de los citricos. Origen de los citricos. Distribucién de los citricos.
Botanica de los citricos. Especies cultivadas.

2. Estructura de la citricultura. Estructura de la citricultura en el mundo, en Espafa y Andalucia

TEMA 1.2. MORFOLOGIA Y DESARROLLO DE LOS CiTRICOS




1. Morfologia de los citricos.

2. El crecimiento y desarrollo de los citricos. Ciclo vegetativo. Ciclo reproductivo. Fenologia.
Compatibilidad. Partenocarpia. Poliembrionia. Desarrollo del fruto.

3. Requerimientos edafo-climaticos.

TEMA 1.3. MATERIAL VEGETAL DE CIiTRICOS

1. Patrones. Generalidades. Principales patrones utilizados en la citricultura espafola

2. Variedades. Generalidades. Principales variedades utilizadas en la citricultura espafola
TEMAL.4. TECNICAS DE CULTIVO

1. Técnicas de multiplicacion. Multiplicacién de patrones. Multiplicacién de variedades. Cambio de
variedad.

2. Técnicas de manejo del suelo. Laboreo. No laboreo. Sistemas mixtos.

3. Técnicas de riego. Necesidades hidricas. Programacion del riego. Sistemas de riego utilizados en
citricultura.

4. Técnicas de fertilizacién. Normas de fertilizacion en citricos. Técnicas de control del estado
nutricional.

5. Técnicas de poda. Poda de formacién. Poda de mantenimiento. Poda de renovacion.

6. Técnicas para la correccion de las alteraciones productivas. Floracion. Cuajado. Abscision de
frutos. Tamano del fruto. Alteraciones del fruto.

7. Recoleccién. indices de maduracién. Momento de recoleccidn. Técnicas de recoleccién.
BLOQUE TEMATICO 2: OLIVICULTURA
TEMA 2.1. INTRODUCCION A LA OLIVICULTURA

1. Origen, distribucién y botanica del olivo. Origen del olivo. Distribucién del olivo. Botanica del
olivo.

2. Estructura de la olivicultura. En el mundo, Espafia y Andalucia.

TEMA 2.2. MORFOLOGIA Y DESARROLLO DEL OLIVO

1. Morfologia del olivo. Raiz, tronco, ramas, ramos, hojas, yemas, flores, fruto.

2. El crecimiento del olivo. Ciclo vegetativo. Ciclo reproductivo. Fenologia

3. Desarrollo del fruto. Cuajado. Crecimiento. Maduracién. Veceria.

4. Requerimientos edafo-climaticos. Requerimientos edaficos. Requerimientos climaticos.
TEMA 2.3. MATERIAL VEGETAL DE OLIVO

1. Patrones. Generalidades. Patrones de Gordal.




2. Variedades. Generalidades. Variedades de almazara. Variedades de mesa.
TEMA 2.4. TECNICAS DE CULTIVO EN OLIVICULTURA
1. Técnicas de multiplicacion. Técnicas tradicionales. Estaquillado semilefioso.

2. Establecimiento de la plantacién. Eleccién de la variedad. Disefio de la plantacién. Técnica de
plantacion.

3. Técnicas de manejo del suelo. Laboreo. No Laboreo. Sistemas Mixtos.

4. Técnicas de riego. Necesidades hidricas. Programacién del riego. Sistemas de riego utilizados en
olivar.

5. Técnicas de fertilizacion. Normas de fertilizacion en olivar. Técnicas de control del estado
nutricional.

6. Técnicas de poda. Podas de formacidén. Poda de mantenimiento. Poda de renovacién. Poda
mecanica.

7. Técnicas para la correccién de la veceria.

8. Recoleccién. indices de maduraciéon. Momento de recoleccién. Recoleccién manual. Recoleccién
mecanizada.

BLOQUE TEMATICO 3: VITICULTURA
TEMA 3.1. INTRODUCCION A LA VITICULTURA

1. Origen, distribucién y botanica de la vid. Origen de la vid. Distribucién de la vid. Botanica de la
vid. Especies cultivadas.

2. Estructura de la viticultura. En el Mundo, Espafia y Andalucia. Denominaciones de origen.
TEMA 3.2. MORFOLOGIA Y DESARROLLO DE LA VID

1. Morfologia de la vid. Raiz, tronco, brazos, brotes, sarmientos, hojas, yemas, flores, fruto.
2. El crecimiento de la vid. Ciclo vegetativo. Ciclo reproductivo. Fenologia.

3. Biologia floral. Floracion. Fecundacion. Partenocarpia. Filage. Corrimiento floral.

4. Desarrollo del fruto. Cuajado. Crecimiento. Maduracién.

5. Requerimientos edafo-climaticos. Requerimientos edaficos. Requerimientos climaticos.
TEMA 3.3. MATERIAL VEGETAL DE VID

1. Patrones. Generalidades. Principales patrones utilizados en la viticultura espafiola

2. Variedades. Generalidades. Variedades de vinificacion. Variedades de mesa.

TEMA 3.4. TECNICAS DE CULTIVO EN VITICULTURA

1. Técnicas de multiplicacion. Multiplicacién de patrones. Multiplicacién de variedades. Técnicas




viveristicas en viticultura.

2. Establecimiento de la plantacién. Eleccion del patrén y la variedad. Disefio de la plantacion.
Técnica de plantacién.

3. Técnicas de manejo del suelo. Laboreo. No Laboreo. Sistemas Mixtos.

4. Técnicas de riego. Influencia del riego en la producciéon y la calidad. Necesidades hidricas.
Programacién del riego. Sistemas de riego utilizados en viticultura.

5. Técnicas de fertilizacion. Normas de fertilizacion en vid. Técnicas de control del estado
nutricional.

6. Técnicas de poda. Generalidades. Tipos de poda. Estructuras de apoyo. Adaptacidén para
recoleccién mecanica.

7. Técnicas para la correccion de las alteraciones productivas. Filage. Corrimiento floral. Tamafio de
las bayas. Forma y compacidad de los racimos.

8. Recoleccidn. indices de maduracién. Momento de recoleccién. Recoleccién manual. Recoleccidn
mecanizada.

BLOQUE TEMATICO 4: FRUTALES DE HUESO
TEMA 4.1. CULTIVO DEL MELOCOTONERO

1. Introduccién al cultivo del melocotonero

2. Morfologia y desarrollo del melocotonero

3. Material vegetal de melocotonero

4. Técnicas de cultivo del melocotonero

TEMA 4.2. NUEVOS HiBRIDOS

1. Platerinas

2. Plumcots

3. Otros

BLOQUE TEMATICO 5: FRUTALES SUBTROPICALES
TEMA 5.1. CULTIVO DEL AGUACATE

1. Introduccién al cultivo del aguacate

2. Morfologia y desarrollo del aguacate

3. Material vegetal de aguacate

4. Técnicas de cultivo del aguacate

TEMA 5.2. CULTIVO DEL MANGO




1. Introduccidn al cultivo del mango

2. Morfologia y desarrollo del mango

3. Material vegetal del mango

4., Técnicas de cultivo del mango

BLOQUE TEMATICO 6: FRUTALES DE FRUTO SECO

TEMA 6.1. CULTIVO DEL ALMENDRO

1. Introduccién al cultivo del almendro

2. Morfologia y desarrollo del almendro

3. Material vegetal de almendro

4. Técnicas de cultivo del almendro

BLOQUE TEMATICO 7. OTROS FRUTALES MEDITERRANEOS
TEMA 7.1. CULTIVO DEL CAQUI

1. Introduccién al cultivo del caqui

2. Morfologia y desarrollo del caqui

3. Material vegetal de caqui

4. Técnicas de cultivo del caqui

TEMAS PRACTICOS

PRACTICA 1: VISITA A EXPLOTACION CITRICOLA Y FRUTAL DE HUESO
1. Visita técnica a una explotacién comercial de citricos.

2. Visita técnica a una explotacién comercial de frutales de hueso.
PRACTICA 2: VISITA A EXPLOTACION DE OLIVAR Y ALMAZARA
1. Visita técnica a una explotacion comercial de olivar en recoleccion.
2. Visita técnica a una almazara.

PRACTICA 3: TECNICAS VIVERISTICAS EN CiTRICOS Y OLIVAR
1. Semilleros e injerto de citricos

PRACTICA 4: TECNICAS VIVERISTICAS EN CiTRICOS Y OLIVAR
1. Estaquillado semilefioso de olivo

PRACTICA 5: PODA DE MELOCOTONERO Y CIRUELO




1. Poda de ciruelo

2. Poda de melocotonero

e Almaguer G. (1998). Principios de fruticultura (32 ed.). Ed. Mundi-Prensa. Madrid. 370 pp.
e Agusti M. (2010). FRUTICULTURA. Ed. Mundi-Prensa. Madrid. 507 pp.

7.2 Bibliografia complementaria:

e Agusti M. (2003). CITRICULTURA (22 ed.). Ed. Mundi-Prensa. Madrid. 422 pp.

e Barranco D., Fernandez-Escobar R., Rallo L. (2001). EL CULTIVO DEL OLIVO. Ed. Junta de
Andalucia y Mundi-Prensa. 690 pp

e Hidalgo L. (2002). TRATADO DE VITICULTURA GENERAL. Ed. Mundi-Prensa. Madrid. 1260 pp.

e Vidaud J. (1989). EL MELOCOTONERO. REFERENCIAS Y TECNICAS. Tomo 3. Ed. Ediciones
Técnicas Europeas. Barcelona. 192 pp.

e Cobianchi D., Bergamini A., Cortesi A. (1989). EL CIRUELO. Ed. Mundi-Prensa . Madrid. 281 pp.




8. Sistemas y criterios de evaluacion

8.1 Sistemas de evaluacion:

- Examen de teoria/problemas
- Defensa de Trabajos e Informes Escritos

- Seguimiento individual del estudiante

8.2 Criterios de evaluacion relativos a cada convocatoria:

8.2.1 Convocatoria I:

La evaluacion serd de 2 modalidades a elegir por el alumno segun indica el REGLAMENTO DE
EVALUACION PARA LAS TITULACIONES DE GRADO Y MASTER OFICIAL DE LA UNIVERSIDAD DE
HUELVA:

1. Modalidad 1: EVALUACION CONTINUA

* Realizacion de 2 examenes parciales durante el cuatrimestre

o Competencias evaluadas: G11, G12, G17

o Examen tedrico-practico.

o Incluird los contenidos de las clases de teoria y de practicas (practicas de campo,
laboratorio y visitas fuera del recinto universitario). El peso de cada examen parcial
sera de 37,5% sobre la nota final.

* Defensa de Trabajos e Informes Escritos.
o Competencias evaluadas: CT2, CT3
o El peso sobre la calificacién final de la signatura sera del 12,5%
» Actitud y participacion del alumno en las actividades docentes de la asignatura
(Seguimiento individual del estudiante).
o Competencias evaluadas: G02, G04, G11, G12, G17
o El peso sobre la calificacion final de la signatura sera del 12,5%.

2. Modalidad 2: EVALUACION UNICA FINAL

» Examen tedrico-practico

 Peso relativo del 100% sobre la nota final.

e Competencias evaluadas:G02, G04, G11, G12, G17, CT2, CT3

* Incluird los contenidos de las clases de teoria y de practicas (practicas de campo, laboratorio
y visitas fuera del recinto universitario

8.2.2 Convocatoria Il:

EVALUACION UNICA FINAL

Examen tedrico-practico

Peso relativo del 100% sobre la nota final.

Competencias evaluadas:G02, G04, G11, G12, G17, CT2, CT3

Incluira los contenidos de las clases de teoria y de practicas (practicas de campo, laboratorio




y visitas fuera del recinto universitario

8.2.3 Convocatoria Il

EVALUACION UNICA FINAL

* Examen tedrico-practico

* Peso relativo del 100% sobre la nota final.

e Competencias evaluadas:G02, G04, G11, G12, G17, CT2, CT3

* Incluird los contenidos de las clases de teoria y de practicas (practicas de campo, laboratorio
y visitas fuera del recinto universitario

8.2.4 Convocatoria extraordinaria:

EVALUACION UNICA FINAL

» Examen tedrico-practico

* Peso relativo del 100% sobre la nota final.

e Competencias evaluadas:G02, G04, G11, G12, G17, CT2, CT3

* Incluira los contenidos de las clases de teoria y de practicas (practicas de campo, laboratorio
y visitas fuera del recinto universitario

8.3 Evaluacion Unica final:

8.3.1 Convocatoria I:

EVALUACION UNICA FINAL

» Examen tedrico-practico

* Peso relativo del 100% sobre la nota final.

e Competencias evaluadas:G02, G04, G11, G12, G17, CT2, CT3

* Incluira los contenidos de las clases de teoria y de practicas (practicas de campo, laboratorio
y visitas fuera del recinto universitario

8.3.2 Convocatoria Il:

EVALUACION UNICA FINAL

* Examen tedrico-practico

* Peso relativo del 100% sobre la nota final.

e Competencias evaluadas:G02, G04, G11, G12, G17, CT2, CT3

* Incluird los contenidos de las clases de teoria y de practicas (practicas de campo, laboratorio
y visitas fuera del recinto universitario

8.3.3 Convocatoria Ill:

EVALUACION UNICA FINAL




Examen tedrico-practico

Peso relativo del 100% sobre la nota final.

Competencias evaluadas:G02, G04, G11, G12, G17, CT2, CT3

Incluira los contenidos de las clases de teoria y de practicas (practicas de campo, laboratorio
y visitas fuera del recinto universitario

8.3.4 Convocatoria Extraordinaria:

EVALUACION UNICA FINAL

» Examen tedrico-practico

 Peso relativo del 100% sobre la nota final.

e Competencias evaluadas:G02, G04, G11, G12, G17, CT2, CT3

* Incluird los contenidos de las clases de teoria y de practicas (practicas de campo, laboratorio
y visitas fuera del recinto universitario




9. Organizaciéon docente semanal orientativa:

Grupos G. Reducidos Pruebas y/o Contenido
Fecha Grandes | Aul. Est. Lab. P. Camp | Aul. Inf. act. evaluables desarrollado
TO. Introduccién a la
19-09-2022 3 0 0 0 0 signatura BT1.
CITRICULTURA. T1.1
BT1.CITRICULTURA.
26-09-2022| 3 0 0 0 0 T3
BT1. CITRICULTURA.
03-10-2022| 3 0 0 0 0 A Ta
BT2. OLIVICULTURA.
10-10-2022| 3 0 2 0 0 o1
BT2. OLIVICULTURA.
17-10-2022| 3 0 0 0 0 73 1o
BT3. VITICULTURA.
24-10-2022) 3 0 2 0 0 T3.1,73.2, T3.3, T3.4
21100022 3 . . . . BT4. F. HUESO. T4.1,
4.2
. BTS. F.
07-11-2022 3 0 2 0 0 ler parcial SUBTROPICALES. T5.1
BTS. F.
14-11-2022) 3 0 0 6.25 0 SUBTROPICALES. T5.1
BTS. F.
21-11-2022) 3 0 L5 0 0 SUBTROPICALES. T5.1
BTS. F.
28-11-2022) 3 0 0 0 0 SUBTROPICALES. T5.2
0512002 3 . . . . BT6. F. FRUTOS SECOS.
6.1
BT7.F.
12-12-2022) 3 0 0 6.25 0 MEDITERRANEOS. T7.1
BT7.F.
19-12-2022) 1 0 0 0 0 MEDITERRANEOS. T7.1
09-01-2023 0 0 0 0 0 29 parcial
TOTAL 40 0 7.5 12.5 0




