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1. Descripcién de contenidos
1.1. Breve descripcion (en castellano):

En la asignatura se tratara la problematica, situacion, interés y perspectivas del sector citricola. Se estudiara la morfologia,
desarrollo y sisteméatica de los citricos, las exigencias edafo-climaticas y el material vegetal utilizado en citricultura. Se hara
especial énfasis en el estudio de las técnicas de cultivo empleadas a nivel comercial en las explotaciones citricolas

1.2. Breve descripcion (en inglés):

The course will focused the problematic, situation, interest and citrus sector outlook. We will study the morphology and
systematic development of citrus, soil and climate requirements and the plant material used in citrus. Special emphasis will
be on the study of the cultivation techniques used commercially in the citrus farm

2. Situacion de la asignatura
2.1. Contexto dentro de la titulacion:

La asignatura “Citricultura” es optativa en la titulacién de Grado en Ingenieria Agricola itinerario Hortofruticultura y Jardineria
de la Universidad de Huelva, y como tal debe de ser cursada por todos los alumnos. Se ubica en el segundo cuatrimestre de
cuarto curso. La asignatura tiene una extension de 6 créditos, de los que 4 corresponden a teoria y los restantes 2 créditos a
practicas. Los créditos practicos se desdoblan en 0,75 créditos de practicas en gabinete/laboratorio/Estacion Experimental,
que el alumno debe realizar en las instalaciones docentes de la Escuela Politécnica Superior, y 1,25 crédito de campo,
referidos a visitas a explotaciones agrarias o instalaciones de empresas privadas u organismos publicos fuera del recinto
universitario.

2.2. Recomendaciones:

Seria conveniente tener superadas las asignaturas basicas directamente relacionadas con la asignatura, como Fitotecnia,
Fisiologia Vegetal, Fruticultura y Ampliacvion de Fruticultura.

3. Objetivos (Expresados como resultados del aprendizaje):

Proporcionar a los alumnos los conocimientos precisos y pormenorizados de los citricos cultivados, que complementen y
desarrollen los conceptos que se incluyen en otras asignaturas relacionadas de la titulacion. Los objetivos especificos son:
- Conocer la problematica, situacion, interés y perspectivas de los escitricos

- Conocer las peculiaridades de la morfologia, anatomia, fisiologia y sistematica de cada una de los citricos.

- Conocimiento de las exigencias ecoldgicas y factores limitantes de los citricos.

- Conocimiento del material vegetal, patrones utilizados en citricultura.

- Conocimiento de las diversas técnicas de cultivo empleadas a nivel comercial:

0 Técnicas de propagacion

0 Técnicas relacionadas con la implantacion del cultivo

o Técnicas de manejo del suelo

0 Técnicas de riego

0 Técnicas de fertilizacion

o Técnicas de poda

o Técnicas especiales (fitorreguladores, rayado, aclareo, etc.)

o Técnicas de la recoleccion

o Técnicas de poscosecha

0 Produccién Integrada

Dar a conocer al alumnado distintas fuentes bibliogréaficas y recursos de Internet relacionados con la citricultura.

4. Competencias a adquirir por los estudiantes

4.1. Competencias especificas:

4.2. Competencias basicas, generales o transversales:



GO02: Capacidad para tomar de decisiones

GO04: Capacidad de aplicar los conocimientos en la practica

G11: Aptitud para la comunicacion oral y escrita de la lengua nativa
G12: Capacidad para el aprendizaje autonomo y profundo

G17: Capacidad para el razonamiento critico

TO1: Uso y dominio de una segunda lengua, especialmente la inglesa
T02: Conocimiento y perfeccionamiento en el ambito de las TIC's



5. Actividades Formativas y Metodologias Docentes
5.1. Actividades formativas:

» Sesiones de Teoria sobre los contenidos del Programa.

» Sesiones Practicas en Laboratorios Especializados o en Aulas de Informatica.

» Sesiones de Campo de aproximacion a la realidad Industrial.

» Actividades Académicamente Dirigidas por el Profesorado: seminarios, conferencias, desarrollo de trabajos, debates,
tutorias colectivas, actividades de evaluacién y autoevaluacion.

5.2. Metologias docentes:

» Clase Magistral Participativa.

» Desarrollo de Practicas en Laboratorios Especializados o Aulas de Informatica en grupos reducidos.
» Desarrollo de Practicas de Campo en grupos reducidos.

» Planteamiento, Realizacion, Tutorizacién y Presentacion de Trabajos.

» Conferencias y Seminarios.

5.3. Desarrollo y justificacion:

Para conseguir los objetivos pretendidos las técnicas docentes se desarrollaran como se indica:

« Sesiones académicas de teoria. El método de exposicion elegido sera la leccién magistral por parte del profesor, en virtud
de la dificultad que entrafia la utilizacion de un método mas activo por parte del alumno (escasez de tiempo, recursos, etc.).
Se procurara evitar en lo posible una pasividad total del alumno (tomar notas de conceptos importantes, realizar preguntas).
Las lecciones se estructuraran en tres fases (Introduccion, Desarrollo del tema, Discusion y Conclusiones). En la
Introduccion se resumird brevemente el tema y se relacionara con los otros ya explicados e incluso con los siguientes. En el
Desarrollo del tema se seguird un esquema légico y razonado, justificando todos los aspectos y proporcionando una unidad
coherente. En la Discusion y Conclusiones se establece un corolario final y se abre un tiempo de didlogo entre profesor y
alumno a modo de critica de lo expuesto, siendo valido para conocer el grado de asimilacion de los conceptos por parte de
la clase.

Como técnicas a emplear tendran cabida todo tipo de material pedagégico (esquemas, graficos, estadisticas, ilustraciones,
etc.) en forma de ficheros informaticos proyectados desde el ordenador, etc. Se utilizar4 mayoritariamente la proyeccion de
presentaciones informaticas, todo ello completado con la accién del profesor sobre la pizarra e Internet, pues estos métodos
permiten un ahorro de tiempo en su presentacion, pero también pueden imponer un rapido proceso involuntario de
percepcién que no fije las ideas.

Se procurara que el alumno disponga con antelacion a la exposicién de cada tema, de informacion escrita acerca de su
contenido, tal como la que aparecera en forma de presentacién por ordenador en el curso de la exposicion, esquemas de
contenido, etc., con objeto de permitirle seguir con comodidad las explicaciones y evitar una actitud basada exclusivamente
en la provision de apuntes, hecho que puede llegar a desviar su atencion de los objetivos que se persiguen y orientarla hacia
otros no deseados.

La clase se completara con las referencias bibliograficas empleadas para la realizaciéon del tema. Se procurard que sean un
namero pequefio y de facil acceso para los alumnos (disponibles en la biblioteca o el departamento). No se considera (til la
utilizacién de un solo libro de texto como base y fuente de informacion de la totalidad de cada asignatura, ya que debido a la
diversidad de temas, no es facil encontrar uno que se ajuste con precision a los temarios propuestos.

« Sesiones académicas de laboratorio. Las sesiones de laboratorio permiten al alumno obtener una idea real de la materia
que estudian, de sus limitaciones y de cdmo los datos que se les presentan en las clases teéricas son el resultado del
esfuerzo de relacionar hechos experimentales de modo progresivo.

« Seminarios, exposiciones y debates. Se organizaran otras actividades docentes complementarias para la formacion
delalumno y el desarrollo de la asignatura. Los seminarios abordaran temas de actualidad o de interés especial, mesas
coloquioy conferencias, donde se invitara a profesionales relacionados con el tema que hacen que el alumno perciba su
aplicabilidadpractica.

« Planteamient, realizacion, tutorizacién y presentacién de trabajos. Se realizara a lo largo del curso el disefio agronémico de
una explotacion citricola.

« Visitas técnicas a explotaciones fruticolas. Las visitas técnicas permiten al alumno obtener una idea real de las
caracteristicas técnicas y problematica de las explotaciones frutales e industrias afines. Ello se desarrollaran en visitas a las
instalaciones de la Universidad de Huelva o como salidas fuera de las instalaciones de la universidad a explotaciones
frutales comerciales, centros de transformacion/manipulacién, centros de investigacion, viveros, etc..



6. Temario desarrollado:

TEMAS TEORICOS

TEMA 0: INTRODUCCION A LA ASIGNATURA

1. Situacion actual de la citricultura.

2. Justificacion del programa de la asignatura.
3. Programa de la asignatura. Teoria. Practicas.
4. Bibliografia de la asignatura.

5. Sistema de evaluacion.

TEMA 1: INTRODUCCION A LA CITRICULTURA

1. Origen, distribucion y botanica de los citricos. Origen de los citricos. Distribucién de los citricos. Botanica de los citricos.
Especies cultivadas.

2. Estructura de la citricultura en el mundo. Principales regiones citricolas. La citricultura en Brasil. La citricultura en los
EE.UU.. La citricultura en la cuenca mediterranea.

3. Estructura de la citricultura en Espafia. Superficies. Produccion. Variedades. Problematica.

4. Estructura de la citricultura en Andalucia. Superficies. Produccion. Variedades. Problematica.

TEMA 2: MORFOLOGIA Y DESARROLLO DE LOS CITRICOS

1. Morfologia de los citricos. Raiz, tronco, ramas, brotes, hojas, yemas, flores, fruto.

2. El crecimiento de los citricos. Ciclo vegetativo. Ciclo reproductivo. Fenologia.

3. Biologia floral. Floracién. Compatibilidad. Partenocarpia. Poliembrionia.

4. Desarrollo del fruto. Cuajado. Crecimiento. Maduracion. Alternancia de cosecha.

5. Requerimientos edafo-climaticos. Requerimientos edaficos. Requerimientos climaticos

TEMA 3: MATERIAL VEGETAL DE CITRICOS

1. Patrones. Generalidades. Citranges. Citrumelos. Mandarino Cleopatra. Patrones Forner-Alcaide. Citrus macrophylla,
Citrus volkameriana, naranjo amargo, otros patrones.
2. Variedades. Generalidades. Naranjas. Mandarinas. Limones. Pomelos. Otros citricos cultivados.

TEMA 4: TECNICAS DE CULTIVO EN CITRICULTURA

1. Técnicas de multiplicacion. Multiplicacion de patrones. Multiplicacion de variedades. Técnicas viveristicas en citricultura.
Programa Nacional de Certificacion de citricos. Cambio de variedad.

2. Establecimiento de la plantacion. Eleccién del patron y la variedad. Disefio de la plantacion. Técnica de plantacion.
Cuidados posplantacion.

3. Técnicas de manejo del suelo. Laboreo. No laboreo. Sistemas mixtos.

4. Técnicas de riego. Necesidades hidricas. Programacion del riego. Sistemas de riego utilizados en citricultura.

5. Técnicas de fertilizacion. Normas de fertilizacion en citricos. Técnicas de control del estado nutricional.

6. Técnicas de poda. Poda de formacion. Poda de mantenimiento. Poda de renovacion.

7. Técnicas para la correccion de las alteraciones productivas. Floracién. Cuajado. Abscision de frutos. Tamario del fruto.
Alteraciones del fruto.

8. Proteccion fitosanitaria. Plagas. Enfermedades.

9. Recoleccion. indices de maduracion. Momento de recoleccion. Técnicas de recoleccion.

TEMA 5: TECNICAS DE POSCOSECHA EN CITRICOS

1. Desverdizacion.

2. Técnicas de acondicionamiento.
3. Técnicas de conservacion.

4. Transformacion de citricos.

TEMAS PRACTICOS

PRACTICA 1: VISITA A EXPLOTACION CITRICOLA/VIVERO

1. Visita técnica a una explotacion comercial de citricos.

2. Visita técnica a un vivero de citricos

PRACTICA 2: VISITA A EXPLOTACION CITRICOLA

1. Visita técnica a explotaciones comercial esde citricos

PRACTICA 3: RECONOCIMIENTO DE MATERIAL VEGETAL DE CIiTRICOS
1. Reconocimiento de patrones

2. Reconocimiento de variedades

PRACTICA 4: DETERMINACION DE INDICES DE MADUREZ EN CITRICOS
1. indices de madurez utilizados en citricos



2. Determinacion de los grados Brix en citricos

3. Determinacion de la acidez libre total en citricos
4. Determinacion del indice de madurez E/A
PRACTICA 5: PODA E INJERTO DE CITRICOS
1. Técnicas de poda en citricos

2. Técnicas de injerto en citricos

7. Bibliografia
7.1. Bibliografia basica:

e Agusti M. (2003). Citricultura (22 ed.). Ed. Mundi-Prensa. Madrid. 422 pp.
e Amords M. (1999). Produccién de Agrios. Ed. Mundi-Prensa. Madrid. 318 pp.
» Loussert R. (1992). Los Agrios. Ed. Mundi-Prensa. Madrid. 319 pp.

7.2. Bibliografia complementaria:

* Mazzuz C.F. (1996). Calidad de frutos citricos Manual para su gestion desde la recoleccion hasta la expedicion

* VV.AA (2000). Enfermedades de los citricos. Monografia de la Sociedad Espafiola de Fitopatologia n°2. Ed.
Mundi-Prensa

* Amoro6s M. (2000). Riego por goteo en citricos. Ed. Mundi-Prensa

» Almela V. y Agusti M. (1992). Principales alteraciones de los frutos citricos y su control. Ed. Edipublic

» Kimball D.A. (2001). Procesado de citricos Ed. Acribia

8. Sistemas y criterios de evaluacion.
8.1. Sistemas de evaluacion:

« Examen de teoria/problemas
» Defensa de Trabajos e Informes Escritos
» Seguimiento Individual del Estudiante

8.2. Criterios de evaluacion y calificacion:

La evaluacion tendra dos componentes:

1. Realizacién de de un examen al final del cuatrimestre, y que incluira los contenidos de las clases de teoria y de préacticas
(practicas de campo, laboratorio y visitas fuera del recinto universitario). El peso sobre la calificacion final de la signatura
seré del 50%.

2. Defensa de trabajos. El peso sobre la calificacion final de la signatura sera del 25%.

3. Participacion del alumno en las actividades docentes de la asignatura a lo largo del curso . El peso sobre la calificacién
final de la signatura ser& del 25%.
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actividades evaluables Contenido desarrollado
#1 3 0 0 0 0 Evaluacién continua.
#2 3 0 0 0 0 Evaluacién continua.
#3 3 0 0 0 0 Evaluacion continua.
#4 3 0 0 0 0 Evaluacién continua.
#5 3 0 0 0 0 Evaluacién continua.
#6 3 0 0 25 0 Evaluacién continua.
#7 3 0 0 25 0 Evaluacién continua.
#8 3 0 0 25 0 Evaluacién continua.
#9 3 0 0 0 0 Evaluacion continua.
#10 3 0 0 0 0 Evaluacion continua.
#11 3 0 0 0 0 Evaluacién continua.
#12 3 0 0 0 0 Evaluacién continua.
#13 3 0 0 0 0 Evaluacién continua.
#14 1 0 0 0 6.25 Evaluacién continua.
#15 0 0 0 0 6.25 Evaluacion continua.
40 0 0 7.5 12.5




