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La Cátedra del Vino se crea mediante la firma, el 19 de julio de 2019, de un convenio entre la 

Universidad de Huelva (UHU) y el Excmo. Ayuntamiento de La Palma del Condado. 

Con este convenio se pretenden fortalecer los vínculos de colaboración entre ambas instituciones, 

creando un instrumento mediante el que se canalicen actividades de conocimiento, promoción y 

desarrollo de la cultura del vino y el brandy en cuanto señas de identidad y motor de bienestar y 

progreso del municipio de La Palma del Condado. 

En este quinto año desde su creación, se han ido consolidando una serie 

de actividades como la colaboración en las jornadas de Enoturismo 

del Ayuntamiento de La Palma del Condado, la participación en 

la convocatoria de Ayudas de las Cátedras Externas para la 

Financiación de Actividades realizadas en la Universidad de 

Huelva, y la convocatoria de los Premios Zalema a Trabajos 

Finales de Grado (TFG) y Trabajos Finales de Máster (TFM) 

de la UHU. Debemos destacar también, las labores realizadas 

en la finca experimental, con su cerramiento y plantación de 

distintas variedades de uva, el curso de poda y la segunda 

edición del curso de verano. Todo puede consultarse en la página 

web https://www.uhu.es/catedras-externas/oferta-catedras-

externas/catedra-del-vino.  

Este año se ha procedido a la renovación del convenio entre ambas instituciones dado el interés 

mutuo de continuar con las labores emprendidas. 

 

  

 

https://www.uhu.es/catedras-externas/oferta-catedras-externas/catedra-del-vino
https://www.uhu.es/catedras-externas/oferta-catedras-externas/catedra-del-vino
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El principal órgano de gestión de la Cátedra es el Consejo de Cátedra. Sus funciones son: velar por 

el cumplimiento de los fines y objetivos de la Cátedra, impulsar y aprobar los programas de 

actuación, aprobar la memoria anual de actividades, proponer al Director de la Cátedra, etc. La 

composición del Consejo de Cátedra es paritaria, con tres miembros nombrados por Excmo. 

Ayuntamiento de La Palma del Condado y tres 

miembros nombrados por la Universidad de Huelva, 

excluido de este cómputo el/la Director/a de la 

Cátedra, que pertenece al mismo con voz, pero sin 

voto. 

Durante 2024 se ha celebrado una única reunión del 

Consejo de Cátedra para aprobar el plan de 

actividades y la propuesta de gastos para el año 2024, 

y las actividades financiadas por la convocatoria de 

Cátedras Externas.  

 

  

 

[Citar su fuente aquí.] 
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3.1 Convocatoria de ayudas de la Cátedra para la 

financiación de actividades 
La Convocatoria para la financiación de actividades de las Cátedras Externas de la Universidad de 

Huelva despertó un gran interés en la comunidad universitaria, siendo 45 el número de actividades 

que solicitan ayuda a las distintas Cátedras de la UHU. En el caso concreto de la Cátedra del Vino 

se han recibido tres solicitudes de ayuda, una para la Noche Europea de los Investigadores, otra 

para poner en valor uno de los lagares más antiguos de la provincia de Huelva en el yacimiento 

tartésico de Tejada la Vieja (Escacena del Campo) que se han financiado en su totalidad, y la tercera 

que no ha obtenido financiación era para el aula de la experiencia para un intercambio cultural. En 

la siguiente dirección web se adjuntan las bases de la convocatoria 2024, así como toda la 

información relacionada con la misma. 

https://www.uhu.es/catedras-externas/convocatorias/convocatoria-para-la-financiacion-de-actividades-de-las-

catedras-externas 

 

 

https://www.uhu.es/catedras-externas/convocatorias/convocatoria-para-la-financiacion-de-actividades-de-las-catedras-externas
https://www.uhu.es/catedras-externas/convocatorias/convocatoria-para-la-financiacion-de-actividades-de-las-catedras-externas
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ACTIVIDADES FINANCIADAS POR LA CÁTEDRA DEL VINO EN EL MARCO DE 

LA NOCHE EUROPEA DE LOS INVESTIGADORES 

1. Grabación de videos promocionales para la noche de los investigadores 2024. Concedida al 

Vicerrectorado de Investigación  

2. Taller de aromas y cata de vinos (No financiado a través 

de la convocatoria de Cátedras Externas). 

En este taller se pretende mostrar de manera práctica y 

divulgativa el uso de los sentidos para la apreciación de 

la calidad sensorial de productos agroalimentarios, 

especialmente el vino. A través de una serie de 

disoluciones de compuestos relacionados con el aroma, 

se pretende entrenar el sentido del olfato para apreciar 

las notas aromáticas particulares en mezclas complejas como el 

vino.  

Se plantea la realización de dos actividades relacionadas con el análisis sensorial: 

a. Reconocimiento de aromas básicos: se proporcionará distintas matrices impregnadas en olores 

básicos (rosa, piña, regaliz, plátano, vainilla, café, miel, etc.) para que los asistentes puedan describir 

sus percepciones y reflejarlas en una ficha de cata. Esta actividad puede ser realizada tanto por 

niños como por adultos. 

b. Cata de distintos tipos de vinos realizada por un catador profesional. Dirigida solo a mayores de 

18 años. 
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El 27 de septiembre dentro del marco de la Noche 
Europea de los investigadores tuvo lugar el Taller de 
reconocimiento de aromas y cata de vinos 
 

Esta actividad tiene muy buena acogida entre el público en general y, especialmente entre el público 

infantil, que disfruta intentando reconocer a “que huelen” las tiras impregnadas de distintos aromas. 

Este año 2023 hemos contado con la colaboración de la bodega Vega Menacho de La Palma del 

Condado, para la cata de vinos. 
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3.2 Curso de poda 

Durante los días 10 y 18 de diciembre de 2024 se 

celebró el curso teórico-práctico de poda de vid (Vitis 

vinifera L.). 

 

. 
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El programa de teoría se impartió el día 10 de diciembre, a las 17,30 h, en el Salón de actos del 

Excmo. Ayuntamiento de La Palma del Condado. El programa de prácticas de campo se desarrolló 

en viñedos de La Palma, el día 18 de diciembre, a las 10,00 h. Un total de 6 alumnos se matricularon 

y participaron de las dos sesiones, teoría y práctica, del curso de poda.  
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3.3. Visita de profesores de la Universidad Josip Juraj 
Strossmayer, Croacia. Facultad de Turismo y 
Desarrollo Rural 
 

 
Los profesores Valentina Obradović  (PhD), Helena Marčetić (M.sc.) y Josip Mesić 
(PhD) impartieron una conferencia sobre métodos de analisis en vinos para los 
alumnos de 4º curso del Grado en Química 
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3.4 Curso de Verano 

 
La Universidad de Huelva lanza su 

oferta de cursos de verano 
donde se incluye el curso 
“LOS VINOS  GENEROSOS 
DE ANDALUCIA. 
ASPECTOS BÁSICOS DE SU 
LABORACIÓN Y CATA” 

 

 
 

Este curso de verano de 3 ECTS (25 horas lectivas) tiene como objetivo que su alumnado 

adquiera un conocimiento técnico-científico del mundo del vino a través del cultivo de la vid y los 

procesos de elaboración del vino. En cuanto al vino, como producto de consumo, se pretende 

conocer su composición, así como iniciar al estudiante en el mundo del análisis de sus características 

organolépticas y cómo lo perciben nuestros sentidos. Se pretende acercar a los alumnos al entorno 

del vino, de la vid, de la uva y de la bodega, así como de la cata del producto final a través de la 

práctica complementando así la parte teórica. 

El objetivo principal de este curso es acercar a los participantes al mundo del vino de la región a 

través de un conocimiento básico de los mismos. Para ello, el curso se estructurará en sesiones 

teóricas en las cuales se tratarán los procesos de elaboración de los distintos tipos de vinos 

generosos (finos, amontillados, manzanilla…) y la composición del vino. Además, se pretende 

incidir en su particular proceso de elaboración mediante crianza biológica y/o oxidativa, así como 

el sistema de envejecimiento de soleras y criaderas. Por otro lado, se iniciará a los participantes en 

el mundo de la cata comenzando por los aspectos técnicos, conocimiento de la fisiología de los 

sentidos para terminar con el reconocimiento básico de aromas y sabores a través de dos talleres 

prácticos. Finalmente se llevarán a cabo distintas sesiones de cata de los diferentes vinos estudiados. 
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La zona de Cádiz y Huelva forma parte de la Reserva de la Biosfera de Doñana. La fragilidad de 

los ecosistemas de Doñana, y la proximidad de los campos de agricultura a los espacios protegidos, 

hacen del cultivo tradicional del viñedo una alternativa agraria preservadora de los ecosistemas de 

este Espacio Natural Protegido, contribuyendo a la contención del cambio climático a través de la 

conservación los mismos. Los orígenes de la tradición vitivinícola en esta región datan del siglo 

XIV y desde entonces, tradición e innovación van de la mano. 

 
 

 
La profesora Mª Ángeles Fernández Recamales presenta el curso de Verano 'Los vinos generososo 
andaluces” organizado por la Universidad de Huelva a través de la Cátedra del Vino junto al Ayuntamiento 
de La Palma del Condado. 
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3.5 Jornada de Enoturismo 

La Cátedra del Vino ha colaborado en la realización de una serie de actividades programadas entre 

el 26 octubre y el 10 de noviembre dentro de las VIII Jornadas de Enoturismo.  

 

II PONENCIA CATA-MARIDAJE 

 

El 19 de enero de 2024 a las 19:00 h, en el Salón de Celebraciones Ntra. Sra. Del Valle de La Palma 

del Condado iba a tener lugar la II Ponencia cata-maridaje, dedicada en esta ocasión a los vinagres 

y vinos generosos andaluces. El ponente de la charla "Los vinos generosos y vinagres 

andaluces, tesoros por descubrir”, D. Enrique Durán Guerrero iba a dirigir una cata de vinos 

generoso y jamón serrano, seguida de una cena maridada con vinos del Condado. Esta actividad se 

tuvo que suspender y está pospuesta hasta nueva fecha. 
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3.6 Finca experimental 
 
Uno de los proyectos puesto en marcha por la Cátedra del Vino es un campo de experimentación 

de variedades de vid ubicado en La Palma del Condado. Los objetivos que se persiguen con este 

proyecto son la investigación y divulgación del comportamiento de distintas variedades de vid y 

por otro lado la formación, ya que en La Palma del Condado se ha implantado un Ciclo Formativo 

de Vitivinicultura. De esta forma, se pretende que el campo de experimentación sea una de las 

parcelas en la que los alumnos del Ciclo Formativo puedan hacer prácticas. 

La parcela del campo de experimentación tiene una superficie aproximada de 4.600 m2 y se ubica 

en el polígono 17, parcela 52 de La Palma del Condado. Una vez plantados los patrones de vid, en 

marzo de 2023 se procedió a hacer los injertos con los sarmientos proporcionados por el Rancho 

de la Merced. 

 

 

 

El 18 de junio se visitó la finca experimental con personal del Rancho de la Merced para que vieran 

el progreso de las vides y se adoptaran algunas medidas de cara a las actividades de investigación 

científica, desarrollo tecnológico, innovación y formación en el sector vitivinícola, dentro del 

acuerdo marco de colaboración entre el Ayuntamiento de La Palma del Condado (Huelva), 

la Universidad de Huelva, la Agencia de Gestión Agraria y Pesquera de Andalucía 

(AGAPA) y el Instituto Andaluz de Investigación y Formación Agraria, Pesquera, 

Alimentaria y de la Producción Ecológica. 

Algunas de las observaciones que se hicieron se recogen a continuación: 
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1. El porcentaje aproximado de prendimiento de plantas en el portainjerto ha sido de un 60 %, por 

lo que es necesario continuar con labores de injertado en yema o de invierno (según proceda). 

2. Afectación importante de mosquito verde en la parcela. El cultivo de girasol de las parcelas 

colindantes hace más elevada la presencia de este insecto, por lo sería recomendable reforzar los 

tratamientos frente a esta plaga, para evitar que se vea comprometida la cosecha del año que viene. 

3. Dado que, de las plantas brotadas, algunas lo hicieron en la injerción del invierno de 2023, otras 

en septiembre de 2023 y otras en invierno de 2024, sobre las plantas más desarrolladas y siempre 

que no se comprometa el crecimiento de la planta, sería aconsejable realizar los trabajos de 

formación de la misma. 

4. Dada la escasez de la distancia entre plantas, se aconseja que el sistema de conducción utilizado 

sea el de cordón simple, para evitar perder espacios vacíos con la formación de cordón doble. 

5. Se recomienda utilizar el sistema de poda en vaso para la primera planta de cada línea que no 

está dentro del poste. 

6. En el mes de julio o cuando se considere que ya no van a brotar más plantas este año, se debería 

hacer un conteo de marras. 
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RESULTADO EJERCICIO 2024 

INGRESOS 30000 

GASTOS 

MANTENIMIENTO PÁGINA WEB 824,95 

FINCA EXPERIMENTAL 8753,82 

AYUDAS CONVOCATORIA FINANCIACIÓN ACTIVIDADES UHU 500 

SEMANA DEL ENOTURISMO 1123,66 

CURSO DE PODA 1563,25 

CURSO DE VERANO 552,53  

TALLER DE AROMAS Y CATA DE VINO 303,3 

CATA-MARIDAJE ENCUENTRO OTRIS ANDALUZAS 1885,60 

PUBLICACION 3530 

HONORARIOS DIRECTORA DE LA CÁTEDRA 4448,16 

TOTAL DE GASTOS 23484,97 

 



CÁTEDRA DEL VINO 2024 

 

21  

 

 


