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Presentacion

La Catedra del Vino se crea mediante la firma, el 19 de julio de 2019, de un convenio entre la

Universidad de Huelva (UHU) y el Excmo. Ayuntamiento de I.a Palma del Condado.

Con este convenio se pretenden fortalecer los vinculos de colaboracién entre ambas instituciones,
creando un instrumento mediante el que se canalicen actividades de conocimiento, promocién y
desarrollo de la cultura del vino y el brandy en cuanto sefias de identidad y motor de bienestar y

progreso del municipio de La Palma del Condado.

En este quinto afio desde su creacion, se han ido consolidando una serie

de actividades como la colaboracién en las jornadas de Enoturismo
del Ayuntamiento de La Palma del Condado, la participacién en
la convocatoria de Ayudas de las Catedras Externas para la
Financiacion de Actividades realizadas en la Universidad de
Huelva, y la convocatoria de los Premios Zalema a Trabajos
Finales de Grado (TFG) y Trabajos Finales de Master (TFM)
de la UHU. Debemos destacar también, las labores realizadas
en la finca experimental, con su cerramiento y plantaciéon de
distintas variedades de uva, el curso de poda y la segunda
edicion del curso de verano. Todo puede consultarse en la pagina

web https://www.uhu.es/catedras-externas/oferta-catedras-

externas/catedra-del-vino.

Este afio se ha procedido a la renovacion del convenio entre ambas instituciones dado el interés

mutuo de continuar con las labores emprendidas.



https://www.uhu.es/catedras-externas/oferta-catedras-externas/catedra-del-vino
https://www.uhu.es/catedras-externas/oferta-catedras-externas/catedra-del-vino
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El Consejo de Catedra

El principal 6rgano de gestion de la Catedra es el Consejo de Catedra. Sus funciones son: velar por

el cumplimiento de los fines y objetivos de la Catedra, impulsar y aprobar los programas de
actuacién, aprobar la memoria anual de actividades, proponer al Director de la Catedra, etc. La
composicion del Consejo de Catedra es paritaria, con tres miembros nombrados por Excmo.
Ayuntamiento de La Palma del Condado y tres
miembros nombrados por la Universidad de Huelva,
excluido de este cémputo el/la Director/a de la
Catedra, que pertenece al mismo con voz, pero sin
voto.

Durante 2024 se ha celebrado una unica reunién del

Consejo de Catedra para aprobar el plan de

actividades y la propuesta de gastos para el ano 2024,
y las actividades financiadas por la convocatoria de

Catedras Externas.
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Dfia. Rocio Moreno Dominguez

Alcaldesa de La Palma del Condado

Dna. Antonia del Valle Garcia Lagares

e 2l Concejala de Asuntos Sociales, Familia e
3

. lgualdad, Educacion y Trabajo

- (actua como miembro del Consejo por
delegacion del anterior)

s
A

"% D. Eugenio Bernal Pérez.

Técnico de Bibliotecay Educacion de La
Palma del Condado

D. Manuel Astasio Martinez.

Endlogo y bodeguero

Dia. Angeles Fernandez Recamales

Directora de la Catedra del Vino

(actia como secretaria con voz pero sin voto)
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Dna. M2 Antonia Peha Guerrero
" Rectora de la Universidad de Huelva

' Dfia. Isabel M2 Rodriguez Garcia
Vicerrectora de Innovacion y
Empleabilidad

(actua como miembro del Consejo por
delegacion del anterior)

Dia. Joaquina Castillo Algarra

Vicerrectora de Extension universitaria
y Relaciones Institucionales

D. David Toscano Pardo
1 Director de Catedras Externas
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- ACTIVIDADES DE
LA CATEDRA

3.1 Convocatoria de ayudas de la Catedra para la

financiacion de actividades

La Convocatoria para la financiacién de actividades de las Catedras Externas de la Universidad de
Huelva despert6 un gran interés en la comunidad universitaria, siendo 45 el nimero de actividades
que solicitan ayuda a las distintas Catedras de la UHU. En el caso concreto de la Catedra del Vino
se han recibido tres solicitudes de ayuda, una para la Noche Europea de los Investigadores, otra
para poner en valor uno de los lagares mas antiguos de la provincia de Huelva en el yacimiento
tartésico de Tejada la Vieja (Escacena del Campo) que se han financiado en su totalidad, y la tercera
que no ha obtenido financiacion era para el aula de la experiencia para un intercambio cultural. En
la siguiente direccion web se adjuntan las bases de la convocatoria 2024, as{ como toda la

informacion relacionada con la misma.

https:/ /www.uhu.es/catedras-externas/convocatorias/convocatoria-para-la-financiacion-de-actividades-de-las-

catedras-externas



https://www.uhu.es/catedras-externas/convocatorias/convocatoria-para-la-financiacion-de-actividades-de-las-catedras-externas
https://www.uhu.es/catedras-externas/convocatorias/convocatoria-para-la-financiacion-de-actividades-de-las-catedras-externas
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ACTIVIDADES FINANCIADAS POR LA CATEDRA DEL VINO EN EL MARCO DE
LA NOCHE EUROPEA DE LOS INVESTIGADORES

1. Grabacion de videos promocionales para la noche de los investigadores 2024. Concedida al

Vicerrectorado de Investigacion

2.Taller de aromas y cata de vinos (No financiado a través

de la convocatoria de Catedras Externas).

En este taller se pretende mostrar de manera practica y
divulgativa el uso de los sentidos para la apreciacion de
la calidad sensorial de productos agroalimentarios,
especialmente el vino. A través de una serie de
disoluciones de compuestos relacionados con el aroma,

se pretende entrenar el sentido del olfato para apreciar

las notas aromaticas particulares en mezclas complejas como el

vino.
Se plantea la realizacion de dos actividades relacionadas con el analisis sensorial:

a. Reconocimiento de aromas basicos: se proporcionara distintas matrices impregnadas en olores
basicos (rosa, pifia, regaliz, platano, vainilla, café, miel, etc.) para que los asistentes puedan describir
sus percepciones y reflejarlas en una ficha de cata. Esta actividad puede ser realizada tanto por

nifios como por adultos.

b. Cata de distintos tipos de vinos realizada por un catador profesional. Dirigida solo a mayores de

18 afios.
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2Qué es el aroma?

LA NOCHE
EUROPEA DE L@S
INVESTIGADOR@S

TALLER

DE RECONOCIMIENTO
DE AROMAS BASICOS

CATA DE VINO

C6mo se perciben los olores?

" AROMATICOS DEL VING CATEDRAS

A5 Tniversidad
/' deHuelva
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LA NOCHIE
EUROPEA DE L.@S

INVESTIGADOR@S

El 27 de septiembre dentro del marco de la Noche
Europea de los investigadores tuvo lugar el Taller de
reconocimiento de aromas y cata de vinos

Esta actividad tiene muy buena acogida entre el publico en general y, especialmente entre el pablico
infantil, que disfruta intentando reconocer a “que huelen” las tiras impregnadas de distintos aromas.
Este afio 2023 hemos contado con la colaboraciéon de la bodega Vega Menacho de La Palma del

Condado, para la cata de vinos.
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3.2 Curso de poda
Durante los dias 10 y 18 de diciembre de 2024 se

celebro el curso tedrico-practico de poda de vid (Vitis

vinifera L.).

10
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.. Sarmientos

IVGURSO

“GENERALIDADES DEL CULTIVO DE LA
VID EN EL CONDADO DE HUELVA.
PLANIFICACION (CLIMA Y SUELO) Y
TECNICA DE PODA DE FORMACION Y
'FRUCTIFICACION DEL VINEDO"

Inscripcién (gratuita):
Enviar un mail al profesor de la UHU y coordinador del iMCurso, Dr. D Carlos
M* Weiland, weiland@dcaf.uhu.es
Que incluya:
Nombre completo
N°de teléfono
Si requiere o no plaza en el bus para asistir a Ia visita de practicas
de campo.

Tifnos. de contacto:

© 959 21 7516
© 952217608
© 253217559

Patrocina:

El programa de teorfa se imparti6 el dia 10 de diciembre, a las 17,30 h, en el Salon de actos del
Excmo. Ayuntamiento de I.a Palma del Condado. El programa de practicas de campo se desarrollo
en vifiedos de La Palma, el dia 18 de diciembre, a las 10,00 h. Un total de 6 alumnos se matricularon

y participaron de las dos sesiones, teotia y practica, del curso de poda.

1
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La calidad de un vino comienza en el vifiedo de donde se obtiene, y
una eleccion adecuada del lugar donde se Situara es uno de los
objetivos principales de los
vitivinicultores. Los sabores de los vinos
estan  influidos directamente por
factores relacionados con el lugar donde
las cepas crecen, especialmente el tipo
de suelo, el clima, la altitud, la pendiente
y la orientacion. Las uvas de gran calidad
pueden ser cultivadas en vifedos
localizados  en
lugares no siempre ideales pero lo cierto es
que muchas de las tareas y trabajos a realizar
para su mantenimiento y cuidado pueden ser
minimizadas con ef simple hecho de elegir un
lugar con las condiciones mas favorables. Un
correcto estudio del climay del suelo, junto
con la eleccion adecuada del material vegetal
(variedad y portainjerto) daran [Ggar a un
desarrollo y fructificacion adecuados durante
los muchos anos de vida Util del vifedo,
Pudiera pensarse que hay que dejar que la vid
crezca a su antojo, pero para que la plantal desarrolle v de
producciones optimas, es necesaria la accion del hombre. Esto se
debe a que la vid es una planta trepadora de crecimient@ ilimitado y,
si no se controla, es imposible adquirir una forma determinada
(esqueleto) y unos crecimientos anuales que den

lugar a pampanos/armientos con gran
produccién y calidad.

En este curso se desarrollaran los aspectos
mas destacados en relacion al estudio de

las caracteristicas del clima
(temperaturas, heladas, lluvia-riego,
insolacion, viento y granizo) y del
suelo (textura, estructura, materia
orgdnica, pH, salinidad, etc), y

de las técnicas de poda de =
formacion y de fructificacion del vifiedo.

Programa de Teoria (2,5 h).

1. Cultivo de la vid en el Condado de Huelva. Planificacion (clima
y suelo).

N

Conocimiento de la planta de vid y técnicas de poda de
fructificacion del vifiedo.

Programa de Practicas en Campo (4 h).

Visita a vinedos con formacion en vaso y/o en espaldera
localizados en alrededores de La Palma del Condado
(Huelva). Demostracion de poda corta, poda larga y poda
Guyot y realizacién de poda por parte del alumnado.

Fechas y lugar del evento.

<« Programa de Teoria. Se desarrollara el dia 10-Diciembre
{martes), a las 17,30 h, en el Salén de Exposiciones del
Ayuntamiento de La Palma del Condado (Huelva).

= Programa de Practicas. Las visitas técnicas se desarrollaran
en vinedos de La Palma del Condado (Huelva). La salida en
wvehiculos particulares o en bus para los inscritos se efectuara
el dia 18-Diciembre (miércoles), a las 10,00 hdesde la sede
del Ayuntamiento de La Palma del Condado (Huelva).

12
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3.3. Visita de profesores de la Universidad Josip Juraj
Strossmayer, Croacia. Facultad de Turismo y
Desarrollo Rural

Los profesores Valentina Obradovi¢ (PhD), Helena Marceti¢ (M.sc.) y Josip Mesi¢
(PhD) impartieron una conferencia sobre métodos de analisis en vinos para los
alumnos de 4° curso del Grado en Quimica

13
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3.4 Curso de Verano

La Universidad de Huelva lanza su
oferta de cursos de verano
donde se incluye el curso
“LOS VINOS GENEROSOS
DE ANDALUCIA.
ASPECTOS BASICOS DE SU
LABORACION Y CATA”

LOS VIN ;
os e

ENEROS ) nnmdad
(o) ' ch}

ANDALUClAS DE o

’ |
efpsctos basicog de sy :
aboracigp, I
- Composicign y ,' @
Direccigp. VE
; RANQ
T 2024

3-6 septiembre
de 2024

Gha. @,
na Sayage Gémeg

é’;‘a Gniversidad
deHueha

Este curso de verano de 3 ECTS (25 horas lectivas) tiene como objetivo que su alumnado
adquiera un conocimiento técnico-cientifico del mundo del vino a través del cultivo de la vid y los
procesos de elaboracion del vino. En cuanto al vino, como producto de consumo, se pretende
conocer su composicion, asf como iniciar al estudiante en el mundo del analisis de sus caracteristicas
organolépticas y como lo perciben nuestros sentidos. Se pretende acercar a los alumnos al entorno
del vino, de la vid, de la uva y de la bodega, asi como de la cata del producto final a través de la

practica complementando asi la parte tedrica.

El objetivo principal de este curso es acercar a los participantes al mundo del vino de la regién a
través de un conocimiento basico de los mismos. Para ello, el curso se estructurard en sesiones
tedricas en las cuales se trataran los procesos de elaboracién de los distintos tipos de vinos
generosos (finos, amontillados, manzanilla...) y la composicion del vino. Ademds, se pretende
incidir en su particular proceso de elaboracién mediante crianza biolégica y/o oxidativa, asi como
el sistema de envejecimiento de soleras y criaderas. Por otro lado, se iniciara a los participantes en
el mundo de la cata comenzando por los aspectos técnicos, conocimiento de la fisiologia de los
sentidos para terminar con el reconocimiento basico de aromas y sabores a través de dos talleres

practicos. Finalmente se llevaran a cabo distintas sesiones de cata de los diferentes vinos estudiados.

14
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La zona de Cadiz y Huelva forma parte de la Reserva de la Biosfera de Dofiana. La fragilidad de
los ecosistemas de Dofiana, y la proximidad de los campos de agricultura a los espacios protegidos,
hacen del cultivo tradicional del vifiedo una alternativa agraria preservadora de los ecosistemas de
este Espacio Natural Protegido, contribuyendo a la contencién del cambio climatico a través de la
conservacion los mismos. Los origenes de la tradicién vitivinicola en esta region datan del siglo

XIV y desde entonces, tradicién e innovacién van de la mano.

EREZ
95 W
o 5

Los vinos de Jerez Nr 257 UCA

Enriqgue Duran Guerrero deHuchd PRS00 Cadie

SHERRY =

Curso de Verano de la UHU 2024
LOS VINOS GENEROSOS DE ANDALUCIA. ASPECTOS DE SU ELABORACION, COMPOSICION Y CATA

La profesora M* Angeles Fernindez Recamales presenta el curso de Verano 'Los vinos generososo
andaluces” organizado por la Universidad de Huelva a través de la Catedra del Vino junto al Ayuntamiento
de La Palma del Condado.

15
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3.5 Jornada de Enoturismo

La Catedra del Vino ha colaborado en la realizacion de una serie de actividades programadas entre

el 26 octubre y el 10 de noviembre dentro de las VIII Jornadas de Enoturismo.

LA PALMA’DEL GONDADO" B

II PONENCIA CATA-MARIDAJE

E119 de enero de 2024 a las 19:00 h, en el Salén de Celebraciones Ntra. Sra. Del Valle de I.a Palma
del Condado iba a tener lugar la II Ponencia cata-maridaje, dedicada en esta ocasion a los vinagres
y vinos generosos andaluces. El ponente de la chatla "Los vinos generosos y vinagres
andaluces, tesoros por descubrir”, D. Enrique Duran Guerrero iba a dirigir una cata de vinos
generoso y jamoén serrano, seguida de una cena maridada con vinos del Condado. Esta actividad se

tuvo que suspender y esta pospuesta hasta nueva fecha.

16
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R 4

II PONENCIA Y CATA-MARIDAJE

Los vinos generosos y vinagres
andaluces, tesoros por descubrir

PONENTE:
Enrique Durdn Guerrero

LUGAR:
Salén de celebraciones Ntra Sra. del Valle, C/ Palos
de la Frontera 10, La Palma del Condado, Huelva

INSCRIPCION:
catedra.vino@uhu.es
educacion@lapalmadelcondado.org

QG
Reros

17
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3.6 Finca experimental

Uno de los proyectos puesto en marcha por la Catedra del Vino es un campo de experimentacion
de variedades de vid ubicado en La Palma del Condado. Los objetivos que se persiguen con este
proyecto son la investigacioén y divulgacién del comportamiento de distintas variedades de vid y
por otro lado la formacion, ya que en La Palma del Condado se ha implantado un Ciclo Formativo
de Vitivinicultura. De esta forma, se pretende que el campo de experimentaciéon sea una de las

parcelas en la que los alumnos del Ciclo Formativo puedan hacer practicas.

La parcela del campo de experimentacion tiene una superficie aproximada de 4.600 m2 y se ubica
en el poligono 17, parcela 52 de La Palma del Condado. Una vez plantados los patrones de vid, en
marzo de 2023 se procedio a hacer los injertos con los sarmientos proporcionados por el Rancho
de la Merced.

: Aw,
- A3 |

El 18 de junio se visito la finca experimental con personal del Rancho de la Merced para que vieran
el progreso de las vides y se adoptaran algunas medidas de cara a las actividades de investigacion
cientifica, desarrollo tecnoldgico, innovacién y formaciéon en el sector vitivinicola, dentro del
acuerdo marco de colaboracion entre el Ayuntamiento de La Palma del Condado (Huelva),
la Universidad de Huelva, la Agencia de Gestion Agraria y Pesquera de Andalucia
(AGAPA) y el Instituto Andaluz de Investigacion y Formaciéon Agraria, Pesquera,

Alimentaria y de la Producciéon Ecolégica.

Algunas de las observaciones que se hicieron se recogen a continuacion:

18



CATEDRA DEL VINO | 2024

1. El porcentaje aproximado de prendimiento de plantas en el portainjerto ha sido de un 60 %, por
lo que es necesario continuar con labores de injertado en yema o de invierno (segun proceda).

2. Afectacion importante de mosquito verde en la parcela. El cultivo de girasol de las parcelas
colindantes hace mas elevada la presencia de este insecto, por lo serfa recomendable reforzar los
tratamientos frente a esta plaga, para evitar que se vea comprometida la cosecha del afio que viene.
3. Dado que, de las plantas brotadas, algunas lo hicieron en la injercién del invierno de 2023, otras
en septiembre de 2023 y otras en invierno de 2024, sobre las plantas mas desarrolladas y siempre
que no se comprometa el crecimiento de la planta, serfa aconsejable realizar los trabajos de
formacion de la misma.

4. Dada la escasez de la distancia entre plantas, se aconseja que el sistema de conduccion utilizado
sea el de cordon simple, para evitar perder espacios vacios con la formacién de cordén doble.

5. Se recomienda utilizar el sistema de poda en vaso para la primera planta de cada linea que no
esta dentro del poste.

6. En el mes de julio o cuando se considere que ya no van a brotar mas plantas este afo, se deberfa

hacer un conteo de marras.

19
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RESULTADO EJERCICIO 2024

INGRESOS 30000
GASTOS

MANTENIMIENTO PAGINA WEB 824,95
FINCA EXPERIMENTAL 8753,82
AYUDAS CONVOCATORIA FINANCIACION ACTIVIDADES UHU 500
SEMANA DEL ENOTURISMO 1123,66
CURSO DE PODA 1563,25
CURSO DE VERANO 552,53
TALLER DE AROMAS Y CATA DE VINO 303,3
CATA-MARIDAIJE ENCUENTRO OTRIS ANDALUZAS 1885,60
PUBLICACION 3530
HONORARIOS DIRECTORA DE LA CATEDRA 4448,16
TOTAL DE GASTOS 23484,97
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